Settore agroalimentare italiano:

Oltre 95% piccole imprese:

- Meno di 10 addetti

- Fatturato limitato

* Aziende in competizione tra loro

e  Orientate a mercati locali

* Incapaci di fare massa critica di prodotto
* Non corrispondenti alle documentazioni
richieste dal trattato WTO - SPS

Confinamento nel mercato nazionale, preclusa la globalizzazione.
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SCENARIO

ESPORTAZIONI: 36 milioni di euro
DOMANDA MADE IN ITALY: Oltre 125 milioni di euro
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Prodotti italiani

Nella maggior parte dei casi:

* |Ineccepibili dal punto di vista igienico e sanitario;

e Assicurano un apporto nutrizionale corretto;

* Possono afferire alla Dieta Mediterranea;

e Pertanto, afferiscono al mangiare sano e mangiare italiano.
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Esigenza

Devono essere documentati i concetti di:
* Qualita

* Sicurezza

* Legame con il territorio

Utilizzati ordinariamente nella comunicazione
in termini di dichiarazione di principio.
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Il passaporto etico

|| Passaporto Etico delle Produzioni Agroalimentari (PEPA)
e un documento di accompagnamento ai prodotti che rende
disponibili ai portatori di interessi sui mercati nazionali e esteri,

le caratteristiche documentate

di identita, qualita e sicurezza
dei prodotti, consentendo ai consumatori una scelta
realmente consapevole.

ETHO

ETHCAL PASSPOAT . (ALY FATI N0 0TS



ETHgZ
Marchio registrato

Registrato / Registered 04062014

"~ No 012530119

Il Presidente / The President

Marchio registrato e tutelato nei 28 Paesi dell’Unione Europea

IL CIBO TRA SALUTE, 'SAPERI E SAPORI Mitano, Fast. 14 giugno 2016
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Archivio delle schede

Riprese aeree con droni

Italian Food Ant (IFA)

Italian Food Art Sistema informativo
delle produzioni agroalimentari

Cloud Station
Synology Cloud Station
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Fonte dati del descrittori di PEPA

Le fonti dei dati riportati nei descrittori del PEPA sono costituite da:

Dati aziendali: anagrafe nazionale

Sanita: ASL, Ministero della Salute

Benessere: sopralluoghi

Produzioni: catalogo aziendale

Identita: documentazioni (disciplinare, standard di prodotto)
Sicurezza: documentazioni (destino dei patogeni, shelf life, trattamento domestico)
Qualita: documentazioni (standard di processo e standard di prodotto)
Gestione ambiente: documentazioni, sopralluogo

Risparmio energetico : documentazioni, sopralluogo

Gestione idrica: documentazioni, sopralluogo

Comportamento igienico: documentazioni, sopralluogo
Comportamento sociale: documentazioni, sopralluogo

Tradizionalita: documentazioni, sopralluogo

Certificazioni: documentazioni

Assicurazioni: documentazioni aziendali

Ricette: consorzi di prodotto, testi disponibili, internet
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| DESCRITTORI DEL
PASSAPORTO ETICO
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| 'azienda calata nel territorio

m—

Acquacoltura Laghetti Turganti
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| atte iInildoneo
all’alimentazione umana

Separazione di latte non idoneo all’alimentazione umana
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| atte inidoneo
all’alimentazione umana

Capi di abbigliamento prodotti dalla ditta
DUEDILATTE di Pisa con polimeri
di caseina di provenienza tedesca.

Tessuto in polimero di caseina 100%
di provenienza coreana.
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Sanita

162 Member Countries e

Il controllo le malattie contemplate dalle liste O.1.E. (Office International del Epizooties)
permette la libera circolazione di animali e alimenti.

ILCIBO TRA SALUTE, SAPERI E SAFORI Mitano, Fast. 14 giugno 2016
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Certificazioni
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Kosher Certification Org.
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Bioprotezione

GUFD ROBOT

Dissuasore elettronico/acustico per proteggere da piccioni e gabbiani.
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Bioprotezione

Bioprotezione:

passaggio obbligato

degli automezzi attraverso
un sistema di disinfezione

| Bioprotezione:
Bacillus thuringiensis, larvicida
contro parassiti delle colture vegetali
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Bioprotezione

Le rose come indicatore di alcune infestazioni della vite
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Benessere animale

5 LIBERTA:

dalla sete e dalla fame

dal disagio fisico e termico

dalla paura e dallo stress

da traumi e malattie

dall'annullamento del comportamento “naturale”.



Un esempio di lettiera confortevole
con ampio spazio a disposizione

Toelettatura degli unghioni: la crescita
irregolare compromette I'andatura e provoca
lesioni dolorose, ma anche la qualita del
latte.

L CIBO TRA SALUTE, SAPERI E SAFOR Milano, Fas!
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Benessere animale

Gli animali tenuti liberi

L’ «autococcolatore»

100 TRA Q4 TE ‘SAPER| £ SAROR r
L CIBO TRA SALUTE, SAPERI E SAFORI Milano. Fas!t. 14 givgno 2016
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Gestione delle risorse umane
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Gestione agronomica ambientale
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IL CIBO TRA SALUTE, 'SAPERI E SAPORI Mitano, Fast. 14 giugno 2016



La raccolta differenziata La raccolta separata
dei rifiuti aziendali dei rifiuti speciali
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Gestione agronomica ambientale

Gestione ambientale:
un canale di irrigazione
ben tenuto con argine
rinforzato da un filare
di ciliegi selvatici.

CIBO TRA SALUTE, SAPER| E SAPOR
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Risparmio energetico

Protocollo di Kyoto. Obiettivo dell’ Europa pe’r il 2020 r|du2|one gas serra del 20%

'Italia ha gia raggiunto il 25% nel 2014
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Gestione delle risorse i1driche

La corretta gestione dei campi
limita la risalita capillare dell’acqua,
I’evaporazione, la crescita delle
infestanti.

L CIBO TRA SALUTE, SAPERI E SAFPORI

Il Pluviometro rende razionale
I"utilizzo dell’acqua
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Gestione delle risorse i1driche

Torri di concentrazione del siero
per il riutilizzo dell’acqua
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Gestione delle risorse i1driche

~ La pacciamatura protegge
le giovani piante

E risparmia acqua

e diserbanti.
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Bosco e Rovo, un rifugio sicuro
per le specie animali selvatiche.

L CIBO TRA SALUTE, 'SAPERI E SF



Sorbo uccellatore Mela Abbondanza Per boter (BS)
(Sorbus aucuparia) rossa, antica cultivar

m

L CIBO TRA SALUTE, SAPER
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Naturalita: antiche cultivar

Uva Fragola bianca Albicocca Tentorio, Fico Brianzolo
Comune di Valgreghentino o Pasit o Pasin
(Lecco)

IL CIBO TRA SALUTE, 'SAPERI E SAPORI Mitano, Fast. 14 giugno 2016
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Tradizionalita
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ldentita e qualita

LE DOCUMENTAZIONI



Standard di prodotto

Andamento dei Lattobacilli mesofili nel Salame della Bergamasca.

4 ™\
Andamento Lattobacilli mesofili
nel Salame della Bergamasca
11
10 A 1 2
9 1 i i T 1 i i
= 8 4 . . O
S 71
L 6
= 5 A
(=]
o 44
] 3
2 -
1 q
0’ T T T T
o 10 20 30 40 50
tempo (giorni)

L « log ufc/g ——regressione ——max —min_l' !
Tempo (giorni) 0 5 10 42
Valori medi log ufc/g 6,326 8,328 8,890 8,890
Valori medi ufc/g 2,116,411 | 212,851,199 | 776.622.171 | 776.622.193
Valori max ufc/g 7.469,317 | 751.202,397 [2.740.883.950 [2.740.884.028
Valori min ufc/g 599,679 60.310.821 | 220.053.825 | 220.053.831
errore standard 0,55
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Standard di processo

Andamento ottimale dei Lattococchi in Salamini alla Cacciatora DOP.

L CIBO TRA SALUTE,

-

Andamento Lattococchi

nei Salamini italiani alla cacciatora DOP

N

Log UFC/g

= log ufc/g ——regressione ——max ——min

Tempo {giorni) 0 3 5 10 25
Yalori medi log ufc/g 3,819 5,715 6,723 6,845 7,211
Yalori medi ufc/g 6.586 518.991 5.279.057 6.994,719 16.270.923
Yalori max ufc/g 18.822 1.483.106 15.085.807 19.988.607 46.496.945
Yalori min ufc/g 2,305 181.613 1.847.328 2.447.699 5.693.770

errore standard

0,46

AL - p Cae
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Standard di prodotto

La popolazione dei lattobacilli mesofili nel Formaggio Bagoss.

/
Andamento dei Lattobacili mesofil nel Bagoss .
10
9 -
8 == — =
o 77 _—""-——T—-_'_,_“""“—-__:
o 6
5 s :
o 4 4
G
2
1 4
0 T Bac Q
0 100 g 300 400
% OI . Iog ufc;“g —revgrr'essione — max ——min & Outliers- o
Tempo (giorni) 0 50 100 200 300
Valori medi log ufc/g 5,145 5,145 5,145 7,671 7,184
Valori medi ufc/g 139.486.820 | 139.486.820 | 139.486.820 46,928,215 15.272.624
Valori max ufc/g 391.643.,140 | 391.643.140 | 391.643.140 | 131.762.367 42.882.165
Valori min ufc/a 49.679.340 49,679,340 49.679.340 16,713,857 5.439.538

errore standard

0,45
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Standard di processo

Andamento caratteristico delle Micrococcacee nel Formaggio Taleggio DOP.

(" ™\
Andamento di Micrococcaceae nel Taleggio DOP
10
9 B
g
-84 ; T
5 M —— e :
3 5 4/
g 41
= 3
2 -
1 -
0 T T : :
0 20 40 60 80 100
tempo {(giomi)
9 | = log ufc/g ——regressione —— max —minl
—
Tempo {giorni) 0 15 30 80
Valori medi log ufc/g 4,344 5,291 6,114 6,114
Valori medi ufc/g 22,094 195,592 1.301.146 1.301.146
Valori max ufc/g 53.951 477.605 3.177.193 3.177.193
Valori min ufc/g 9.048 80.100 532.854 532.854
errore standard 0,39
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Standard di processo

Andamento dei Lattobacilli termofili nel Formaggio Pecorino di Farindola.

m
o
>
m
X
m

L CIBO TRA SALUT

Com portamento della popolazione "Lattobacili termofili" nel
Pecorino di Farindola prodotto da Az. Agr. Martinelli

Log UFC/g

s |og ufc/g =——regressione — max ——min 4 Qutliers

Termpo {giorni) 0 15 30 60 120
Valori medi log ufc/g 5,040 6,361 6,361 6,361 6,361
Valori medi ufc/g 109,531 2.297 .459 2.297 .459 2,297 .459 2,297 .459
Valori max ufc/a 1585.241 3.885.510 3.885.510 3.885.510 3.885.510
Valori min ufcia 64,764 1.356.462 1.358.462 1,358.462 1.358.462

errore standard

0,23

Milano, Fas!t. 14 giugno 2016



Caratteristiche
merceologiche sensoriali

D - - ————

Compatibilita con la Dieta Mediterranea: profilo dei componenti
e degli acidi grassi del formaggio Nostrano Valtrompia DOP.



ETHOX o
Caratteristiche

merceologiche sensoriali

3533355550 80R0N

Guida alle percezioni sensoriali Guida alle percezioni sensoriali
(QDA) del GRANA PADANO DOP. (QDA) del SALAME MANTOVANO.



Caratteristiche
merceologiche sensoriali

Guida alle percezioni Guida alle percezioni
sensoriali (QDA) della sensoriali (QDA) della
CIPOLLA ROSSA cruda. MELA RED DELICIOUS della

Valtellina appena colta.
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Il pagamento a qualita

CELLULE PROTEINE

00.000 -
0,000
0000 + i

S0 97 94 9 58 00 02 O4 O O8 10 12 %0 35 56 3% 0O o< 0 28
200000 230,000
395000 +
3.50000 | > - 200000

[ S

38500 o
380000 / 15200
Selmasdd] 21850 "
370000 X 200,000
365000
360000 + 32,000 - =
355000 + Nt ™,
350000 + eo0e

Il costante miglioramento delle caratteristiche del latte
in seguito al pagamento differenziato secondo qualita.
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Sicurezza alimentare

All’estero viene garantita dai
trattamenti termici.

In Italia dalla
biocompetizione.
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Sicurezza alimentare
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Grana Padano DOP: la cottura della cagliata a 53°C € un elemento di sicurezza.

L CIBO TRA SALUTE, 'S4
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Sicurezza alimentare

Andamento di Listeria monocytogenes nel Salame della Bergamasca

-
a Ardamerto d Listevia monocyopenes nel Salame dela
Bergamasca spenmentaments contamnatn
10
El
v
e 7
¥ :
a3 .
s ¢
2
1
04 '
L] n 0 7 s
twmpa (gleeni)
L I e e T e — |
Tempo (gorn) o 10 28 ‘0 60
Valon mad kg ufoly 7,707 1417 7,126 0,545 5,964
Vaon med ufo'g 50,507 612 6116 471 133r71a 3.509821 320,704
Vaon max uft/y 111,053,245 | S6.50.171 29,145 425 T.b46 %8 2006229
Valor tnin ufe/g 23,408 A28 13 988 467 6.139.599 1.610.78S 422 806
errore standard 0,54
nozak Incisle ol temgodi
{Se'g) Logiura'o)| -m!m:rnm fonge
glﬂl\l ars gern
10.000 2 1047 | < 22 (253.229)
1.000.00! 106 | 206 12 (218-195)
100 20 16*s | e (184 .160)
i 104 | 137 1 (129.126)
1.0 1643 | 10 111592}
1 162 | & 2C (80-57)
161 | i 1 (46-23)
160 | 2

senza e con arricchimento con Leuconostoc.
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Tempo (goeey) . A A5
5,009 A
] 19.952.62 102136 31.552 1
Valord enax uicry 58.397.933 35149 1084743
Vdonmnuf/y 5000487 | 29200 @ 8a77]
ervore standard 0,54
Mmook ncale FoPep) tarrpo &
| (ufefg) Loplufe'o) estinziore range
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1.000000 64 8 73-55)
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Andamento di Eschenchia coll O157:H7 nel Bagoss Andamento di Salmonells typhi in 'Vetricina teramana ddce’,
sperimentdmente contam nato sperimentalmente contamina e conservata a 12°C
10
3
% a
’
FES

® 10§ VL) =—repreIRng m—— AR —— i

¢ oy ule/g m——ragressiong — max —mn

Tempo {giomi) 0 30 60 120 150 Tempo (giomi) o 20 30 40 60
NValori med log ufe/g 6,853 1,899 1,575 0,927 0,604 Valori medi log ufc/g 6.507 4,741 3,859 2,976 2,435
Vadon medi ufe/g 7.122.314 70 38 8 4 Valori maedi ufc/p 3.210.376 35.117 2.222 946 an
valori may ufc/g 20.710,232 230 108 235 12 Valer max ufe/g 9.429.568 161,692 21.212 2.779 800
Walori min ufc/g 2445386 27 13 3 1 Valeri min ufi/o 1.093.000 18.763 2.45% 32 92
errore stondard 0,46 dard 0,47
inoculo mizale Log | ternpo di inoculo Inizisle Log tempo di
| i) | (ufcl) | estinzione ol [ (i) | (Ada) | estingions e
TR A e Logiomi | gre | gloeni gloni | ore |  glomi |
10,000,000 Z 219 14 (377:263). 10.000.000 Z
1.000.009 & 126 22 (84-170) lmx :
100.009 3 3 6 (24-77)
10.009 B | 21 ) {18-24) 10.000 E 45 (40-=) |
1.000 3 16 1 {14-19) 1.000 3 23 2 (29-39) |
100 2 10 17 (8-13) 100 2 22 1 (17-28)
19 1 5 ] (3:3) 10 1 11 8| (617)
1 ) 1 ]
Destino di Escherichia coli 0157:H7 nel Formaggio Bagoss. Destino di Salmonella typhimurium in Ventricina Teramana.

APERI| E SAPORI Mitano. Fast. 14 giugno 20 16
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Shelf life

Le aziende devono documentare
scientificamente
come hanno determinato
la vita commerciale (shelf life) del prodotto.



ETHO:

N
J

Shelf life

Andamento di &, monocytogenes nella Pancetta arrotolata
artificialm ente contaminata, affettata, confezionatain ATM e
conservataa 5°C

=

Log UFC/g
OHMNWANO~DW O

|

o

20 40 60 80 100
tempo (giomi)

* log ufc/g =——Reagressione —— Predizione

120

Log UFC/g
OHNWANO~NDWO O

=

Andamento di L. monocytogenes nella Pancetta arrotolata
artificialm ente contaminata, affettata, confezionatain ATM e
conservata a 10°C

T 0 ol T s S L W

o

20 40 60 80 100
tempo (giomi)

* log ufc/g ——Reagressione —— Predizione

1zo0

Shelf life della pancetta affettata: destino di Listeria monocytogenes
nel prodotto conservatoa 5 e 10° C.
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Shelf life

( Andamento di Listeriz monocytogenes nel Provolone dolce DOP a fette ) ( Andamento di Listeriz monocytogenes nel Provolone dolce DOP a fette
spenmentalmente contarinato e conservato in ATM a 15°C - sperimentalment e contaminato e conservato in ATM a 20°C
10
9 9
3 g 8 -
2 ) 2 &
g 6 . , g 6 4
= <o =: 9
o 0 o x
4 4 4 X
3 3
3 4 3 A L]
2 2
14 Fhd
0 T T T 0 - - -
0 20 40 60 80 0 20 40 60 80
tempo (giomi) tempo {giormni)
« log ufe/g =——regressione —— max —— min —— predizione + log ufc/g —— regressione —— max — rmin ——predizione l

Shelf life del provolone DOP dolce a fette: destino di Listeria monocytogenes
nel prodotto conservato a 15° e 20° C.
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Destino del patogenl

Diverso comportamento dei patogeni in salamelle cotte intere o tagliate a meta

Aodamerto G Escharichie cof 0157147 nala Selemels atificaimente
COt arenal e, cotta rtam o tagta » meth in pestoe per 7 mest|

Log UFC/
)
- -
[
-
o 4

tempo (minuti)

! |——sdamets aten —ssinmeils taglets s mats | 4 I wears taghata & meth ——ssarrnin ol — sdarmebe Taginle & mela
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Destino del patogenl

Il trattamento domestico piu sicuro: la pentola a pressione

Log ufc/g

Andamento di L. monocytogenes in manicotto bicolore artificiaimente
contaminato, trattato in pentola a pressione per 15'

Log ufc/g

Andamento di L. monocytogenes in tagliolini al salmone
artificialmente contaminati trattati in pentola a pressione per 15'

I\

0 2 4 6 8 10

12 14
Tempo (minuti)

—8— | monocitogenes

16

Log ufc/g

10

8

6

4

2

0 T T T T T T T

0 2 4 6 8 10 12 14 16
Tempo (minuti)
—m— Listeria monocytogenes
Andamento di L. monocytogenes in gnocchi alla romana
artificialmente contaminati trattati in pentola a pressione per 15'
10
g =
6
4
2
0 T T T T T T T
0 2 4 6 8 10 12 14 16
Tempo (minuti)
—a— | monocitogenes
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LUTILIZZO DEI
PRODOTTI-RICETTE
DELLA CUCINA
I TALIANA



Flan di Grona Padeno con tempura di poreind
e salsa ol prezzemolo e aglio

Preporazione

Mescolate, in una bostardella la panna con le nova e il
Grona. Padano aggustando di sale e pepe. Imburrate gli
dompini, meftetevi il composto ¢ cuocete a bagnomaria
per 35-40 minuft a 120°~130°C. Ned frattempo mondate
L poreind € tagliotell a fefte; in una bacinella meftete la
farina, Uacqgua, lo spumante, le chiare d'wovo. Amalgamate
con un mestolo di legno e, guando (L composto risudtera
liscio, mettetend L poreini leggeremente infarinoti, guindc
cvnoretedl n abbondante olio per friggeve. Shollentute gli

Grana Padewno graftugiato: 125 g,

e AL 2 BT b spicchdi di aglio in camicia per S minutl L, possateld in um
forina: 130 g, uovo: 1 albume, sefoccio e recuperote la polpa. Shollentute anche le foglie
cubetti di ghiaccio: 3, acqua; SO AL prezzesmolo e raffreddatele con acqgua e ghiaccio.

a.spmmaucw 304, Mettete U futto i un frullatore e uncorperate Lolio
Per la salsa; Mz.utbhmzu- Componete i platto posizionando al centro il flan di Grana
W(ﬁ’v“-‘):‘eximm Padano, con sopra la tewmpura di poreind & ulfimate con la salsa.

In italiano

. TE SAPER| E SAROR | - ‘1 )
BO TRA SALUTE, SAPERI| E SA f Milano. Fas!. 14 givagno 2016



ETHOS

e ricette del Grana Padano

- 300 g of swoked corp
- 200 g of lendil purée
- 200 g of Grona Podano, grated
- 250 md of ywngle cream
- 6 e49s
- Walnut oil
- Balsawie vinmegar reduced by S0%
- Fresde corionder and chervil

CIBEO TRA

MAIN COURSE:

Millefewille of greem lemtils and smoked carp with

Grona Padowno cheese

Preporotion

Lentid flasm
Mix Hee purie and thew incorpovate the crtam and e 29gs. Adjust
the seatoning. Powr about 1 cw of the mixfure bn el -budtived ramediing

Cook for 20 minutes at 90°, Place ow owe yde.
Groma Poadono circular crisps

Prefeeat oven fo 180°% Sprinkle Hee grated chzese on a heet of parchavent
poper 10 a4 fo obtoin discs witle S o diameter, Place b o open . When
Hhe chwese has becowe goldin brovon , take out of Hie ovin and allow 4o
cool, Cadt some thin wices of swoked corp ond put ande v a cool place.

Dressing
Place Hhe cotd lentid flan at Hee cendre of each plate. Add o few ylices of
gkt carp, o Groma Padano crisp and, finally, a further layer of swoted

corp slices ond another crisp.

Drizzle with walnut ol and balsamie vinegor and plece a twig of chervil
ondd corviander on top, Funally add a crumbled dise of Grana Padano.
The disie must be dyessed at Hhe last mioute and accovapanied by a
dry, flowery white wine.

In inglese
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e ricette del Grana Padano

TOPIIOYEK C T'YCHMHOW ITEYEHBIO, KYKYPY3HBIM
BJIMHYMKOM M MOPOXXEHBIM M3 CHIPA I'PAHA

(1a 6 uesioBexa)

M peaen bl Uist topuiossa:

LS x0 mspipont yycnmon nvseens - 1S ycoon -2 ¢
epaoeo mepies - Tlopruein (o sxycy) -Bumo Corepa
ino
HIVCYS, B0 101 HOs0Ma T L0 BKYCY ) - Biao
Mapeana (oo peyey) - awep pas Mapuse (0o sxycy |-
Kupur (0 sxycy) - Bnmorpatisan soss rpamia (oo
xyey)

Murpeasesin Ui S/mmanKa:
100 1 KYRYPY MOFo tope - 51 Teproro chps Fpana
Tlamamo - 10 ¢ sysu - 2 Sillia « <oz (ne sxyey)

mll‘penllﬂlnﬂ JUIA MOPOKEHOTO:
SO0 ¢ Moy pra - 150 £ sodona - 100§ caxapiione necss -
0 T IEoTo coxa
30 1 vepryoro cxipa Fpanta Maaane

L CIBO TRA SALUTE, SAPERI E SAPOR

ITAJIAHO D.P.O. 1 MOTYPTA

Topmiovex:
* OuICHre AKNPHYIO HeHeHDb, TOCOIITE, HOHCPUITE H KIPLTE ¢ Ha peleTke.

* Hanerrre 5 Kacrpiono nopreend, suno Corepy, siHo w3 isoMa, guao Mapcaia,
ke pnt Fpant Mapune, Kipon s siegorpaany 1o BojKy, (01 4ero MapitHy e neuesn
B ATON AHAKON CMECH B TeMeHNE CYTOK,

* 3aneKanTe MAPHHOBAHHYIO eUelh & AYXOBKe npu Temnepatype 120 rpanycon
B OTCHOHHE YACd, OpoBepss, YTO0L TeMICPATYPa B LENTPRILIION HacTh (iedeiss
ocTaBasacs He Dostee 68 rpaaycos.

* OCTyanTe mesers i IoA0KINTe B XOT0IHIBHIK Ha CYTKIL.

brmaamk:
* TIOTOZKHTE BOE IWHIPEIHEHTHE B eMKOCTE I CTeIKa TIOMe1manTe Hx.
¢ OUTABLTE CMeCh B XOOUUILHIKE nprda. ia 30 My, nocie qero olgapsre
CKOBOpPOIe.
Mopoxenoe:
* NOJIOAITE B €MKOCTE HOTYPT, MOJI0KO, CAXAPHEIN HECOK I JIIMOHHBIN COK, XOPOL1O
TIePeMelianTe W, IOKa Caxap NOAHOCTRIO He PacTROPITCSL.
* BLUICATE CMECHh B MALUMITY VTS HDPUIOTORICHIHA MOPOKCHOID H OCTABLTE e¢ TaM
npusepro Ha 20 sHyT, nocie wero gobassre Tepreii ¢uip Fpana Mazano D.P.O..

IMogaua na crom:
* ULUIOAKMTC Ha TAPE/IKY IVOHHYIO Hedenh Msco it Oiamuunk, YKpacsie cutarom i
HATeHTe HEMHOTO BHUTHEROIO CHPOIA, COVCa M3 "epernHi i 1obassTe HeMHOro

ATYSero mepiia. MomoAmTe MapiK MOpOAKeHor0 B IV 1 TOCTABRTE ¢ Ha TapesiKy

In russo
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QR Code: Il sistema di fruizione
delle informazioni

Emotional Video

Formaggella del Luinese DOP (Passaporto
Etico)

Guarda | nostri video su Vimeo

—

Presentazione Passaporto Etico

QR del Passaporto Etico

Dove Trovarci

Contenut! discutibili? Contattacl!



E.‘.T.Hgi O

QR Code: Il sistema di fruizione
delle informazioni

Grana Padano DOP

SELEZIONE LINGUA Demo

I IEEmm=EN

SELEZIONE LINGUA

1 1IEEmm="EEN
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Un esempio di valorizzazione dei prodotti
attraverso il Passaporto Etico:

La Formaggella del Luinese DOP



